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>GXDEES LOISIRS

LA VILLA DES CHEFS

Les moments passés a la Villa des Chefs excitent les papilles €0R

Karine Lauthier avait le projet de
créer des événements culinaives
avec des chefs étoilés. Depuis, la
cuisine de la maison familiale a
Aix, aménagée pour eux, est le
cadre de belles rencontres avec le

public.

Aprés avoir étudié puis enseigné la
communication & Pans, Karine Lauthier a
rejoint son sud natal ou elle mit au point
en 2006 son projet : la création d'événe-
ments culinaires avec de grands chefs. A
I'époque, les étoilés commengaient juste
& communiquer vers ke public. Dans leurs
restaurants, le courant est vite passé et
I"idée est venue d'inventer un licu dédié.
Accepteraient-ils 7 Oui mais dans des
conditions idéales pour leurs cours de cui-
sine. Karine s"est tournée vers une maison
familiale inhabitée, plantée joliment sur
une colline aixoise et aisément accessible
par 'autoroute, L'aménagement de la
cuisine nécessitait d'innover,

A LA MESURE DES CHEFS

Avec un cahier des charges établi par

les chefs, deux industriels ont répondu &
I"enjeu : Athanor pour le fourneau et Bour-
geois pour le four. En 2007, trois chefs
sortaient de leur cuisine pour celle de la
Villa des chefs, aménagée pour ¢laborer
80 couverts i la minute : René Bergés,

de La Table de Beaurecueil, Lionel Lévy,
chef du futur Intercontinental de Mar-
seille, et Dominique Frérard, des Trois
Forts du Sofitel Vieux-Port. Aujourd’hui,
quinze chefs alterment dans 1'ambiance
chaleureuse de la maison, donnant & voir
leur savoir-faire et transmettant leur plaisir
& un public venu passer une journée avec
un chef.

En couple ou en groupe, en week-end ou
pour quatre jours en semaine, pour faire
plaisir & un client en Iinvitant ou pour

une journée détente dans le cadre d'un
séminaire, .. les moments passés & la Villa
des Chefs excitent les papalles et rendent
fier de collaborer avec un chef au savoir-
faire virtuose. Ici, les chefs sont cuisiniers,
pitissiers ou encore sommeliers, Et tout

le monde participe, quelles que soient ses
compétences.

Pawdine Rivaud

ESCALE DES CHEFS A LAEROPORT

Au premier étage de I'aéroport de Marseille Provence, le restarrant Autogrill est en
travaux. Relooké par I'architecte Cornine Venzoni, il vouwriva le 9 avnl avec une
nouvelle offre de vestawration. La Villa des chefs a en effet convaincu Autogrill et

la Chambre de Commerce de créer, au-dela de I'offre express, une carte towrnante
(trois mois) de menus réalisés par un chef pavtenaire qui formera les équipes pour les
exécuter. Les trois premiers menus sont signés Domimique Frérard, suivra Guillawme
Sowrrien, de I'Epuisette a Marseille. Karine sera le lien entre les chefs et les cuisiniers
d'Autognill, garantissant la qualité. Cette offre haut de gamme devrait séduive les
passagers les plus exigeants lors de leur escale marseillaise.

Une grande lecon de cuisine ©DR

Une journée bien remplie

A I'heure
du développement

Le plaisir de transmettre un savoir-faire
virtuose S0R
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