PROPOSITION D’'UN EVENEMENT

«Le diner dans le noir»

Amis, clients, collaborateurs ... Le diner dans le noir est une expérience de groupe,
a vivre sans tarder!

C’est du lapin
ou du canard?

Elle est oli ma coupe
de champagne?

Le Diner dans le noir, événement que nous avons organisé le samedi 26 novembre a La
Baume les Aix, Centre Culturel d' Aix en Provence, avec les jeunes et les professeurs de
I'IRSAM Marseille (Centre de Formation pour Sourds et Aveugles) et le Chef Lionel
Levy, 1* Guide Michelin, Intercontinental Hotel-Dieu, Marseille.

Vous étes-vous déja mis dans la peau d’'un non voyant?! Lors d'une soirée
exceptionnelle, les clients profitent d’'un diner dans le noir intégral, tous les sens
en éveil.

Une occasion pour le Chef d’exercer son engagement aupreés de jeunes cuisiniers
aveugles et déficients visuels, avec les quels nous avons préparé ce beau diner, et de
réaliser un menu gastronomique spécial, pour décupler notre perception des saveurs.

Sucré, salé, acide, amer, aigre-doux, craquant, feuilleté, liquide ... toutes les sensations
envahissent la bouche alors que notre imagination s’exerce a la découverte de
I'environnement dans lequel nous sommes installé .. Nos serveurs, formés a la
guidance, assurent le bien-étre général dans une atmosphére bienveillante et tres
originale a la fois.

Intéressé d’organiser un diner dans le noir ?
Contactez-nous au 06 64 84 60 48/ 06 99 48 60 48
contact@Ilavilladeschefs.com




